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Burger není jen fast food  

Sedm vynikajících burgerů ve „slow food“ restauraci ibis Kitchen zahrnuje i českou 

specialitu i-BOHEMIAN 

 
Do křupava opečená houska a v ní grilovaný plátek šťavnatého hovězího masa, dresink, 
zelenina a další pochoutky přesně dle vašich chuťových pohárků. Trošku jiný burger než z 
fastfoodu si můžete nově vychutnat v hotelu ibis Malá Strana na pražském Smíchově v nově 
otevřené restauraci ibis Kitchen s konceptem i-Burger. Zdejší burgery totiž nejenom výborně 
chutnají, ale také obsahují ingredience prvotřídní kvality od prověřených lokálních dodavatelů a 
objednat si je můžete i s sebou. Za ochutnávku rozhodně stojí také domácí limonády, které jsou 
prostě skvělé.  

 
Někdo miluje pikantní chutě, jiný zase slaninu, další se neobejde bez sýrů či preferuje klasiku s co nejméně 
chutěmi. V restauraci ibis Kitchen – nové „burgerárně“ hotelu ibis Malá Strana (skupina AccorHotels) na 
pražském Smíchově si přijdou na své všichni. Nabídka sedmi lahodných burgerů vychází totiž vstříc všem. 
Milovníci experimentů zajásají nad českou specialitou burgerem i-BOHEMIAN, který v bulce dělané 
speciálně pro Ibis ukrývá grilovanou pražskou šunku, bramborovou placku, grilovanou cibulku, hořčici a 
jablka s křenem – tedy české pochoutky, vyznavači klasiky si dají prostě i-BURGER s hovězím masem, 
salátem, rajčetem, cibulkou a nakládanou okurkou a fajnšmekři sáhnou po variantě i-BACON CHEESE, ve 
které se kromě hovězího masa skrývá také dvojitý čedar sýr, dvojitá slanina, salát, rajče, cibule, nakládaná 
okurka a domácí BBQ omáčka. Mňam. Trojici výše uvedených dobrot doplňuje burger s příznačným názvem 
i-CHEESE s čedarem, i-BACON s pořádnou porcí slaniny a domácí BBQ omáčkou, i-BLUE CHEESE 
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s plísňovým sýrem a milovníci ostrého sáhnou po burgeru i-CHILLI, který pořádně rozpalují jalapeno 
papričky. 
 
Za vynikající chuť jídla může nejen um kuchařů, ale také kvalitní, české suroviny, maso od řezníka z českých 
chovů, burgerové housky jsou vyráběné přímo na zakázku od místního pekaře a lahodná barbecue omáčka 
je rovněž domácí – vyrábějí ji sami kuchaři hotelu.  
 
Za ochutnání rozhodně stojí také lahodné domácí limonády – například citrónová s medem, které chutnají 
lépe než od babičky. A při vysoké kvalitě surovin jsou adekvátní i ceny, které se pohybují od 135 Kč po 
195 Kč za burger.  
 

 

 

 

 

**** 

AccorHotels, je skupina, kterou spojuje společná vášeň pro pohostinství a slib/přání, aby se všichni cítili vítáni – Feel Welcome. Více 

než 180.000 žen a mužů ve 3.700 hotelích AccorHotels pečuje o tisíce hostů v 92 zemích.  

AccorHotels je přední světový provozovatel hotelu a nabízí svým zákazníkům, partnerům a zaměstnancům: 

- dvojí odbornost provozovatele hotelu a franšízora značky (HotelServices) a majitele hotelů a investora (HotelInvest) s cílem 

zajistit trvalý růst a harmonický rozvoj 

- Velké portfolio mezinárodně renomovaných značek pokrývajících celé spektrum - luxusní se značkami (Sofitel, Pullman, 

MGallery, Grand Mercure a The Sebel), střední třídy (Novotel, Suite Novotel, Mercure , Mama Shelter a Adagio) a 

ekonomickými hotely (ibis, ibis Styles, ibis Budget, adagio access a hotely F1) 

- Silný věrnostní program Le Club AccorHotels 

- téměř polovinu století závazků k solidaritě s programem PLANET 21. 

Akcie Accor SA jsou kótovány na burze Euronext v Paříži (ISIN kód : FR0000120404) a obchodované v USA na OTC trhu (kód : 

ACRFY) 
 
 
Sledujte zprávy Accoru:       Zarezervujte si hotel: 

@accor | www.accor.com       www.accorhotels.com 
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